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Dalla frutta agli zuccheri:

per una dolcificazione
naturale,
buona e responsabile.

Naturalia Ingredients nasce dallidea di offrire al mercato mondiale
un nuovo ed innovativo prodotto naturale: lo zucchero cristallino
estratto dalla frutta.

Il processo produttivo, brevettato a livello internazionale, consente
I'estrazione delle componenti zuccherine della frutta e la loro
cristallizzazione, per una dolcificazione 100% di origine naturale,
biologica, No OGM.




Prodotti certificati e
100% made in Italy

che incontrano un

mondo di
applicazioni:
food, beverage,
nutraceutical,
winery.

In ambito enologico lo zucchero delluva € denominato “MCRS” e aturalia pud contare
rappresenta l'unico Mosto Concentrato Rettificato Solido oggi prima grazie ad ontrollo de
disponibile sul mercato per tutte le applicazioni di cantina: acciabilita delle uve lavora
arricchimento, dolcificazione, frizzantizzazione e spumantizzazione. ezza e confo aalla no
I MCRS & la vera innovazione enologica delultimo decennio e e Q e i prodo
consente finalmente la creazione di vini sostenibili 100% da uva, ernazionali di ce azione
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grazie all'utilizzo di zuccheri della stessa filiera vitivinicola.
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